
Pinot Noir GG 2023 
VDP.Großes Gewächs

Expertise
Rebsorte 100% Pinot Noir

Lage Radebeul Friedstein, VDP.Große Lage

Ausbau 12 Monate Holzfass (2 x 500l, davon ein 
neues Fass; spontane Maischegärung inkl. 
Teilmenge Rappen)

abwirzen nach 3,5 Wochen

natürlicher BSA

infiltriert abgefüllt

Säure 5,6 g/l

Restzucker 0,3 g/l

Sensorik Unser 2023er Pinot Noir wurde mit 40 % 
Rappenanteil bei der Vergärung und einer 
intensiven Maischestandzeit von 23 Tagen 
vinifiziert, was dem Wein außerge- wöhnliche 
Struktur und Komplexität ver- leiht. Die 
anschließende Reife erfolgte über 12 Monate 
in zwei 500-Liter-Fäs- sern, davon eines 
neues und eines be- reits genutztes Holzfass. 
Diese Kombina- tion bringt feine Würze und 
Tiefe, ohne die präzise Herkunft zu 
überdecken. In der Nase zeigt der Wein ein 
elegantes Bouquet aus dunklen Beeren, 
Kirsche, feinen würzigen Noten und einem 
Hauch von rauchigem Granit. Am Gaumen 
über- zeugt der Pinot Noir mit kraftvoller, fein- 
gliedriger Struktur, lebendiger Säure und 
samtigen Tanninen. Die mineralische 
Spannung des Friedstein-Bodens sorgt für 
einen langen, facettenreichen Ab- gang.

Trink-
empfehlung

12 - 14°C

Bewertungen Parker: 92 Punkte 
Falstaf: 95 Punkte 
Suckling: 94 Punkte
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