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2023 Rosarot Rosé

QbA trocken

Jahrgang 2023

Rebsorte Blaufrankisch und Spétburgunder

Lesezeitpunkt Mitte / Ende September

Ausbau 6 Monate im gebrauchten Holzfass

Alkohol 12,50 %

Sdure 4,6 g/l

Restzucker 3,2 g/l

Sensorik Johannisbeerrot leuchtend zeigt sich der
Rosarot 2023 im Glas . Der Wein
iiberzeugt mit seiner eleganten Beerenfrucht.
Die Sorte Blaufrinkisch steht dabei im
Vordergrund.
Saftige Frucht und Wiirzaromen verleihen
ihm klare Konturen. Eine milde Séure,
begleitet von feinen Tanninen, lassen den
Wein ausklingen.

Trinkempfehlung 10-12°C

Speisenempfehlung Sehr vielseitig, u. a. ein idealer Grillbegleiter
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2023 Rosarot Rosé

QbA trocken

vintage

2023

grape varieties

Blaufrankisch und Spétburgunder

harvest mid / end of September
vinification barrel fermentation
6 month barrel contact in old 500 1 barrels
alcohol 12,50 %
acid 4,6 g/l
sugar 32 ¢/

tasting notes

The Rosarot 2023 appears bright currant

red in the glass.

The wine impresses with its elegant

berry fruit. The Blaufrénkisch variety is in the
foreground. Juicy fruit and spicy aromas give
it clear contours.

A mild acidity, accompanied by fine tannins,
end the wine.
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