WEINGUT MARTIN

SCHWARL

2017 Chardonnay
QDbA trocken

Jahrgang 2017

Rebsorte 100 % Chardonnay

Lesezeitpunkt Mitte September

Ausbau 12 Monate im Barrique 50 % Neues Holz und
50 % altes Holz

Alkohol 13 %

Saure 7,0 g/l

Restzucker 0,0 g/1

Sensorik Animierend in der Farbe, verfiihrerisch im

Bukett und begeisternd im Geschmack.

Der Wein wirkt anfangs schlank, entwickelt
dann im Mund eine enorme Kraft fiir einen
langen Abgang.

Trinkempfehlung 13°C

Speisenempfehlung Fischgerichte

CHARDONNAY
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