SCHWARZ

SPATBURGUNDER

3" SCHWARZ

2020 Spatburgunder QbA trocken

Jahrgang: 2020

Rebsorte: 100 % Spatburgunder, Selektion aus den Lagen Friedstein Ra-
debeul und Cossebaude

Klone:
Friedstein: Selektion aus dem Burgund 11 Jahre alte Reben
Dresden Cossebaude: Selektion Mariafelder 25 Jahre alte Reben

Lesezeitpunkt: Anfang September

Ausbau: Maischegirung tiber ca. 3 Wochen, gefolgt von einem natiirlichen
biologischen Sdureabbau (BSA). Der Wein reifte 16 Monate in 300-Liter-
Barrique-Fissern sowie im 500-Liter-Tonneau.

Alkoholgehalt: 13,0 % Vol.

Sauregehalt: 4,8 g/1

Restzucker: 1,2 g/l

Sensorik: Dieser Spatburgunder begeistert durch eine elegante Kombina-
tion aus intensiven roten Waldfriichten und einer erdigen Komplexitit. Die
Aromenvielfalt wird durch die sorgfiltige Selektion der Klone geprigt: Der
Pinot Noir-Klon aus dem Burgund bringt klassische Noten von reifen Bee-
ren, feinen Krautern und einer eleganten Siurestruktur, wéhrend der Maria-
felder Klon zusétzliche Tiefe und Komplexitét sowie eine kréftigere Tann-
instruktur zeigt. Die packende, lebendige Sdure harmoniert perfekt mit den
feinen Gerbstoffen.Die ausgeprigte Sdure und die feinen Gerbstoffe verlei-
hen dem Wein Frische, Struktur und ein beeindruckendes Reifepotenzial,
das sich mit der Zeit im Glas stetig weiterentwickelt.

Trinkempfehlung: Servieren bei 12-14°C.

Speisenempfehlung: Der 2020 Spatburgunder QbA trocken ist ein idealer
Begleiter zu Beeuf Bourguignon. Die reichhaltigen, erdigen Aromen des
Eintopfs mit zartem Rindfleisch, Pilzen und Wurzelgemiise harmonieren
perfekt mit den roten Waldfruchtaromen und der erdigen Komplexitét des
Weins. Die packende Saure des Spatburgunders ergédnzt die kriaftigen Aro-
men des Gerichts und sorgt fiir einen ausgewogenen, genussvollen Gesamt-
eindruck.



