
2023 «WEISS VON SCHWARZ» PINOT NOIR QbA trocken


Jahrgang: 2023


Rebsorte: 100 % Spätburgunder, Selektion aus den Lagen  
Friedstein Radebeul und Cossebaude


Klone:  
Friedstein: Selektion aus dem Burgund 11 Jahre alte Reben 	 
Dresden Cossebaude: Selektion Mariafelder 25 Jahre alte Reben 	 


Lesezeitpunkt: Mitte September / Handlese 


Ausbau: Sanft gepresst,  Spontangärung im 500 L Fass/ Tonneau und 		 	
300 L/Barrique, natürlicher BSA, 11 Monate auf der Vollhefe, 	 	 	 	 	
keine Filtration 


Alkoholgehalt: 13,5 % Vol.


Säuregehalt: 5,2 g/l


Restzucker: 0,8 g/l


Sensorik: Unser Weiss Von Schwarz  begeistert durch eine elegante Kom-
bination aus intensiven roten Waldfrüchten und einer 	mineralischen Kom-
plexität. Die Aromenvielfalt wird durch die sorgfältige Selektion der Klone 
geprägt: Der Spätburgunder Klon aus dem Burgund bringt klassische Noten 
von reifen Beeren, feinen Kräutern und einer eleganten Säurestruktur, wäh-
rend der Mariafelder Klon zusätzliche Tiefe und Komplexität sowie eine 
kräftigere Tanninstruktur zeigt.  Die packende, lebendige Säure harmoniert 
perfekt mit den feinen Gerbstoffen.Die ausgeprägte Säure und die feinen 
Gerbstoffe verleihen dem Wein Frische, Struktur und ein beeindruckendes 
Reifepotenzial, das sich mit der Zeit im Glas stetig weiterentwickelt.


Trinkempfehlung: Servieren bei 12-14°C.


Speisenempfehlung: Seeteufel-Saltimbocca



